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MEDALLA DE ORO: OCHOA RESERVA 2.001  
 
La XI edición del Japan Wine Challenge acogió a 1.700 
vinos de 27 países diferentes y la fase final se celebró del 9 al 
11 de Julio 2008 en Tokio, Japón. 
 
El OCHOA RESERVA 2.001 consiguió una prestigiosa  
medalla de oro, otorgada a los mejores vinos de entre todas 
las categorías.  
 
El OCHOA RESERVA se elabora solo en las mejores 
cosechas seleccionando uvas de Tempranillo, Cabernet 
Sauvignon y Merlot. Utilizando barricas de roble americano 
de 225 l, la crianza se realiza con vinos en rama y después de 
varios trasiegos y tras envejecer en barrica durante un largo 
año permanecerá embotellado en bodega hasta convertirse en 
un gran vino de reserva. 
 
La añada 2.001 está considerada como una cosecha 
excepcional. 
 
 
 
MEDALLA DE BRONCE: OCHOA TEMPRANILLO  2.004
 
OCHOA TEMPRANILLO 2004 también ha sido 
galardonado con la medalla de bronce en el mismo 
concurso. 
 
El OCHOA TEMPRANILLO 2004 está elaborado 
exclusivamente con la variedad Tempranillo que Bodegas 
Ochoa posee en sus fincas de Olite, en Navarra. Tras una 
crianza en barrica de roble americano nunca inferior a 12 
meses, muestra una perfecta armonía entre el vino y el roble. 
Tiene un bonito color rubí, aroma nítido e intenso y un sabor 
equilibrado y largo. Es uno de los vinos con mayor 
aceptación y reconocimiento nacional e internacional. 
 
Se presenta en botella de 75 y 50 cl. 
 
Finalmente, el OCHOA MOSCATEL 2007 ha sido 
galornado con un Seal of Approval. 
 
Más información:  
http://www.japanwinechallenge.com/2008_gold.html
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